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Verfiihrerisch unsere Kemmeriboden Meriangge

Kemmeriboden Merangge

2 Stick Original Kemmeriboden Merangge-Schale
mit Chaserei Nidle
@EIEN3:50

Kleine Merangge

1 Stick Original Kemmeriboden Merangge-Schale
mit Chaserei Nidle

CHF 10.50
-
Merangge Glace ! e
1 Stlick Original Kemmeriboden Merangge-Schale -
mit zartschmelzender Vanille Glace und Chaserei Nidle — g
CHF 12.50 / : et
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PS: Die Kemmeriboden Merangge Schale vgrjpm dleser Grosse nur im Kemmeriboden Bad lert. . N
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Kemmeriboden Merdhgge: «A HeLsich ‘WO sie erfunden wurde. 1939% mein Grossvaterst
Backersleute Oberli, der Bac ere g > nm eback zu kreieren, bei dem der Gberschi: : .
aus der Landwirtschaft des Kemmeribodens verv ot werden Ki Bw\Voila, das Kultgeback Kemmeribo _ -

wurde erfunden. Es war bestimmt nicht die Erste, aber dafur die Bestel»
Reto Invernizzi, Gastgeber Kemmeriboden Bad



Kurzgeschichte der legendaren Kemmeriboden Merangge

Die ersten geschichtlichen Uberlieferungen von unserem delikaten, weissbraunen Geback gehen ins Jahr 1939 zurtick. Also vor rund
80 Jahren steckten die damaligen «Erfinder» Christian und Berta Oberli-Probst, auch «dr Steibeck» genannt und die Wirtsleute
vom Kemmeriboden Liseli und Hans Gerber-Gerber, die Kopfe zusammen und tiftelten am Merangge Schnee herum. Die Ursache
lag damals in der Ubermassig anfallenden Milch, respektive Rahm, aus dem Landwirtschaftsbetrieb Kemmeriboden, welcher neben
dem Wirtshaus betrieben wurde. Die Familie Gerber gelang mit der Bitte an die Backersleute in Bumbach, ein passendes Geback zu
kreieren, welches mit Nidle serviert werden kdnne.

Die Merangge wurde erschaffen und fortan fragten sich die Einheimischen beim Vorbeigehen an der Backerei: « Was schlat da Stei-
beck emu o geng ufem Laubli i dam Chesseli?». Bereits damals schlug «dr Steibeck» den weissen Merangge Schnee von Hand und
auch heute noch ist unsere Kemmeriboden Merangge ein handwerkliches Kunststuck.

Zum GCelingen unseres feinen Hausgebacks spielen viele kleine Finessen eine zentrale Rolle. Sie aber, liebe Leserinnen und Leser,
verstehen bestimmt, dass wir Ihnen das Rezept nicht verraten wollen.

Wir wlinschen Ihnen einen guten Appetit bei unserem Kultgeback im weissen Gewand.

Maringgr-giciers! ¥




Meridngge Klima Schrank/Humidor

Unsere Merangge wird taglich vom «Steibeck» persdnlich angeliefert. Einen ganz speziellen Lagerplatz haben wir unserer Kénigin im
weissen Gewand geschaffen. Ihr eigenes «Klimachammerli», oder auch Merangge Humidor genannt. Bei einer konstanten Temperatur
von 26 Grad Celsius und einer Luftfeuchtigkeit von 20 % flihlt sich unsere Merangge richtig wohl.

Treffen Sie in unserem Merangge Humidor nicht nur den «Steinbecky sondern auch unsere Kéche, welche direkt hier Nachschub fur
unser Merangge Desserts holen.
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Chaserei Nidle

Liebe Gaste — nur das Beste fir Sie!

Alle unsere Desserts werden mit heimischer Chaserei Nidle serviert. Die Nidle besteht aus hochwertigem Doppelrahm und wird in
der 40 Liter Milchkanne von der Bergkaserei Marbach angeliefert.

Auf den saftigen Weiden in unserer Talschaft wachsen die aromatischen Krauter, welche der Milch ihr besonderes Aroma verleihen.
Aus dieser Milch wird taglich frische «Nidle» — so wird der Rahm bei uns genannt — gewonnen. Dank kurzer Transportwege ein echt
regionales Produkt, welches unseren Desserts die weisse Kronung aufsetzt.




3 Regionen Dessert

Unser Patissierteam zaubert lhnen
eine stsse Verfuhrung auf den Tisch
(variiert je nach Tag)

CHF 12.50

Coupe Hohgant

Lassen Sie sich Uberraschen mit vielen
verschiedenen Rahmglacen, Merangge,
frischem Fruchtsalat und Chaserei Nidle

CHF 29.00



Coupe Geschichten

Geschichte Hohgant

Als Gott das Oberland geschaffen habe, so will es die Legende, sei ein Rest von allem Ubrig geblieben. Daraus habe der Himmlische
Vater den Wachter, den Hohgant, gebildet und danach sein Werk mit Wohlgefallen betrachtet. Die kleine, aber grosse und Uberaus
vielseitige und reizvolle Bergwelt am und um den Hohgant wurde aus guten Grinden zum «Naturdenkmal von Nationaler Bedeu-
tungy erklart.

Die héchste Erhebung am Hohgant wird Furgge genannt und liegt 2196 Meter Uber dem Meeresspiegel. Das gleichnamige Buch von
Katharina Zimmermann ist im Ladeli erhaltlich.

3 Regionen

Unser Famlienbetrieb ist eingebettet und umgeben von den 3 Regionen «kEmmentaly, «UNESCO Biosphare Entlebuchy und dem
«Thunersee-Hohgant Gebiet». Gemeinsam verfolgen wir die Ziele der Férderung von Natur- und Kulturwerten, Land- und Waldwirt-
schaft, Tourismus und Gewerbe, sowie Beziehungen zwischen Menschen, Stadt und Land.

Unser Motto: Drei Regionen —dreifacher Genuss.



Coupe Hubeli

i Heisse Beeren mit einer
e X o8 Vanille-Rahmglace,
i‘.-.",.‘.’;.‘ s P77 dazu Chaserei Nidle
¥ - P d / ,f_.“ -
7y ki CHF 11.00

Coupe Tannigsboden

Vanille-, Pistache-, Stracciatella-Rahmglace,
verfeinert mit Chaserei Nidle
und einem Hauch Caramelsauce
CHF 11.00

Emmenlauf Dessert

Hausgemachter Zwetschgenkompott
mit Zimt-Rahmglace und Chaserei Nidle
CHF 11.00



Coupe Geschichten

Tannigsboden

Die Wanderung zur Tannigsbodenalp (ca. 2 % Std) fuhrt Sie durch die Hochmoore des Unesco Biospharenreservates. Auf dem Weg zum
Ziel treffen Sie vielleicht auf die Schangnauer Wasserbuffel. Geniessen Sie die Alpstimmung mit wunderbarer Aussicht.

Hubeli

Das Hubeli liegt rund 25 Gehminuten hinter unserem Familienbetrieb. Es prasentiert sich leicht erhéht mit schénster Aussicht auf
den Schibengltsch und die Schrattenfluh.

Beim Spazieren rund ums Hubeli entdecken die Aufmerksamen oft ein «Beerifroueli», welches fleissig die wild wachsenden Heidel-
beeren pfliuckt.

Emmenlauf

Das Einzugsgebiet der Emme von 1156 Quadratkilometern liegt in den Kantonen Bern, Luzern und Solothurn. Ihre Quellen liegen ganz
in der Nahe des Kemmeriboden, auf der Lombachalp zwischen Augstmatthorn und Hohgant.

Das Wasser fliesst trage oder heftig, glatt oder in Wirbeln, lautlos oder rauschend. Und ob man sie bei uns vor der Haustir, beim Rabloch
oder in Utzenstorf beobachtet - es sind jeweils ganz unterschiedliche und einzigartige Emmen. Ein Fluss istimmer im Fluss.



Coupe Baumgarten

Stracciatella-, Café-Rahmglace,
mit Chaserei Nidle

CHF 11.00
_ i Coupe Gepsli
Coupe Kemmeriboden Bricke Vanille-, Erdbeer-, Schoggi-Rahmglace,
Zimt-, Baumnuss-Rahmglace, mit frischem Fruchtsalat garniert und
Zwetschgen-Sorbet und Chaserei Nidle Chaserei Nidle

CHF 11.00 CHF 11.00



Coupe Geschichten

Kemmeriboden Brucke

Bereits 1880 flUhrte eine Holzbricke die Gaste Uber die Emme in den Kemmeriboden. In den Jahren 1920 und 1922 wird die Holzbrticke
Uber die Emme zweimal von einem Hochwasser weggerissen und die Zufahrt zum Kemmeriboden Bad ist stark erschwert, zeitweise gar
verunmoglicht. Die Emme mit all ihrer Schonheit ist ein naturgewaltiger Fluss, der uns auch immer wieder (letztmals im Sommer 2014)
die Grenzen der Machbarkeit aufzeigt.

Die Briicke kann erst 1924 wieder aufgebaut werden. Im Winter 1926/27 bricht die erst zweijahrige Briicke wegen Konstruktionsmangeln
unter der Schneelast zusammen. Erst 1928 entsteht eine Betonbriicke und der umstandliche Fuhrweg Gber den Hirschwangiberg wird
durch die direkte Fahrstrecke aus Bumbach hinfallig. Gleichzeitig wird der Pferdefuhrbetrieb durch einen Busbetrieb ersetzt.

Stolz empfangt heute die im Jahr 2008 erbaute Holzbrlicke unsere Gaste. Sie macht es uns moglich, Sie liebe Gaste, taglich zu begrussen
und zu bewirten.

Baumgarten/Gepsli

Beide typischen Emmentaler Sommeralpen liegen ganz in der Nahe unseres Landgasthofs. Auf dem Wanderweg zur Baumgartenalp
(ca. 60 Minuten), auf welcher rund 32 Kiihe jahrlich «gesémmerty werden, passieren Sie neben saftigen Wiesen voller Alpblumen und
Krauter auch die Alp Gepsli.

Aus Teilen der Alpmilch wird auf der Baumgarten, heute wie damals, im Original «Chas Chessi» mit Jahrgang 1807 Alpkase hergestellt.



Hausspezialitaten

Luftiges Schokoladenmousse

aus weisser und dunkler Schokolade
mit Chaserei Nidle
CHF 11.50

Annelis Visite Greeme

Bronnti Greeme, Merangge und Chaserei Nidle
CHF 9.90 / kleine Portion CHF 8.90

Caramelkopfli
(L]
Hausgemacht, mit Chaserei Nidle Der Susse Tropfen
CHF 8.50
Kein Dessert Kronen Sie |hr Dessert mit einem Glaschen Stsswein,
S | gerne berat Sie unser Serviceteam
Lassen Sie sich Uberraschen! 5l CHE 7.00

CHF 6.50

Baby Merangge

2 Stick Kemmeribode Mini Merangge
mit Chaserei Nidle und zartschmelzender Vanille Glace
CHF 8.50

Aromatischer Kase aus den
umliegenden Regionen

garniert mit Dorrobst und frischen Frichten
(Portion 120 g)
CHF 12.00



Geschichte zum Vermicelles

Rudolf Moser — Saison von September bis Marz

1952, vor mehr als 60 Jahren, begann Rudolf Moser in Biel mit der Verarbeitung von frischen, italienischen Marroni zu dieser belieb-
ten Schweizer Dessertspezialitat. Die Produktion wurde spater nach Orpund verlagert und in den folgenden Jahren kontinuierlich
weiterentwickelt. Das hochwertige Marron-Purée tberzeugte seit anhin mit einem intensiven Marronigeschmack. Seit 2013 wird das
traditionelle Unternehmen von zwei jungen Mannern gefihrt und im Folgejahr an den neuen Standort Siselen im Berner Seeland
verlegt. Das vielseitige Team steckt mit Leidenschaft, kreativen Ideen und grosser Motivation dahinter und verbindet junges Denken
mit langjahrigem Know-How, um auch weiterhin die gewohnt hohe Qualitat zu bieten.




frisch und aromatisch

Ein Erlebnis fur die Sinne — Saison von September bis Marz

Frische, erstklassige Rohware aus Italien und Frankreich ist die Grundlage flr das hochstehende Marron-Purée. Die einzigartige
Verarbeitung der frischen Marroni verleiht dem Produkt den unverwechselbar intensiven Marroni-Geschmack. Sobald im Herbst die
ersten Marroni von den Baumen fallen beginnt im Berner Seeland wieder die alljahrliche Produktion. Wir freuen uns, mit der Firma
Rud. Moser AG eine Kulinarik Partnerschaft zu pflegen, um unseren Gasten nur das Beste aus der Region bieten zu kdnnen. Génnen
Sie sich bei dieser Gelegenheit unseren Coupe Vermicelles, verfeinert mit Kirsch, Vanille-Rahmglace, Merangge und Chaserei Nidle!
Nur wahrend der Marronisaison von September bis Marz ist diese kostliche Nachspeise bei uns erhaltlich.




Klassiker

Bananensplit

Bananenhalften, Vanille-, Chocolat-Rahmglace,
Schoggisauce und Chaserei Nidle
CHF 11.00

Coupe Danemark
Vanille-Rahmglace, heisse Schoggisauce
und Chaserei Nidle
CHF 11.00

Eiskaffee

mit Chaserei Nidle
CHF 10.00

Frischer Fruchtsalat

aus saisonalen Friichten
mit Kirsch und Chaserei Nidle
CHF 10.50 / kleine Portion CHF 9.50

Schratten Dessert

Haselnuss-, Caramel-, Vanille-Rahmglace,
verfeinert mit Chaserei Nidle
und einem Hauch Caramelsauce
CHF 11.00

Pralinen zum Kaffee

Kemmeriboden Schoggilinie
als Duo Pralinen
- Merangge Mumpfeli
— Amme Chempa
2 Pralinen pro Person CHF 3.80
Einzigartig hier zum Geniessen, ob zum Kaffee
oder im Ladeli als Geschenk

Saisonales

Coupe Romanoff

frische Erdbeeren mit Vanille- und
Erdbeer-Rahmglace, dazu Chaserei Nidle
CHF 11.00 / kleine Portion CHF 9.80

Coupe Vermicelles

Vermicelles verfeinert mit Kirsch,
Vanille-Rahmglace, Merangge und Chaserei Nidle
CHF 11.00 / kleine Portion CHF 9.80

(je nach Saison und Verfligbarkeit)



Zwetschgen Sorbet

mit Zwetschgenwasser :
CHF11.00 Aprikosen Sorbet

mit Aprikosenbranntwein
CHEF 11.00

Zitronen Sorbet

mit Vodka
CHF 11.00



Kinderdesserts

el
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Eskimo
Vanille- und Caramelglace mit Smarties Schneehase
und Chaserei Nidle Schoggi- und Vanilleglace
CHF 5.80 \ mit Marshmallows und Chaserei Nidle

CHF 5.80

.

Eisbar
Schoggi- und Erdbeerglace
mit Lollipop und Chaserei Nidle
CHF 5.80



Stracciatella

Caramel

Unsere Glaceauswahl
Preis pro Kugel

RS0

Chaserei Nidle e

CH F 250 Erdbeér:
Kaffee:
Pistazie:

Zwetschgen

Pistazie

Zitronen
Sorbet

Sorbet Sorbet

Info fur Diabetiker:
Hier die Angaben fur die Sorten pro 100 g: Kohlenhydrate/davon Zucker

26.1g/18.7¢g Baumnuss: 27.6g/25.1g Aprikosen Sorbet:
28.1g/24.3¢g Schoggi: 28.2g/21.8g Zimt:
26.2g/17.8g Zwetschgen Sorbet: 33.8g/27.4g Caramel:
25.1g/16.5g Zitronen Sorbet: 30.5g/27.1g Stracciatella:

Schweizer Glace Genuss
7 B TR

eizer Glace

33.0g/27.9g
30.2g/27.5g
33.5g/29.9¢g
27.2g/241g



Uber uns

«In der Ruhe liegt die Krafty . Gastfreundschaft hat bei uns grosse Tradition.
Wir bieten Ihnen Erholung, Ruhe und Kulinarik in einem liebevoll restauri-
erten Haus.

Zimmer/Hotel

Die 30 heimeligen Zimmer in verschiedenen Kategorien sind alle mit aus-
erlesenen Materialien individuell eingerichtet. Hochwertige Betten und ein
Kissenmenu sorgen flr einen unvergesslichen Schlafkomfort.

Klche

Unsere bekannte Kiiche zeichnet sich mit klassischen und neuzeitlichen
Kreationen aus. Geniessen Sie die vier Jahreszeiten mit veredelten Frisch-
produktionen aus der Region. Der passende Wein wird |lhnen in unserer
auserlesenen Vinothek nicht fehlen.

Seminar

Verbringen Sie lhre Seminare, Schulungen, Sitzungen und Tagungen in der
erholsamen und stillen Umgebung fernab von jeglichem Larm und Stress.

Ihr Seminar ist unser Hauptanlass und wir werden Sie nur mit unserem Bes-
ten verwohnen. Unsere Seminarraumlichkeiten sind mit modernster Infra-
struktur ausgestattet und bieten Platz bis 60 Personen.

Unsere Mitarbeitenden an der Réception beraten Sie gerne und zeigen lhnen
die Seminarraumlichkeiten.



lglu

Die Vorfreude steigt bei uns im Kemmeriboden Team, sobald die ersten
Schneeflocken fallen. Spatestens dann verwandeln sich auch die standhaf-
testen Sonnenanbeter unter unseren Mitarbeitern zu tatkraftigen Igluklinst-
lern und unsere Iglu Crew macht sich bereit flr ein neues Winterabenteuer.
Unter der Iglufederfiihrung von Hans Hiltbrunner und der Maschinenkraft
von Mathias Gfeller entsteht seit 2008 Uber die Wintermonate ein Igluhotel
mit Restaurant.

Lage

Das Hotel Kemmeriboden Bad liegt im wildromantischen Quellgebiet der
Emme. Der ideale Ausgangspunkt um einzigartige Wanderungen zu unter-
nehmen, oder mit Ihren Seminarteilnehmern auch ander frischen Luft Ener-
gie zu tanken und den Teamgeist zu fordern. Inmitten der Landschaften des
Emmentals, der Unesco Biosphare Entlebuch und dem Thunersee Hohgant
Gebiet liegt unser Familienbetrieb, welchen wir — heute wie damals — mit
viel Hingabe pflegen.

Laden/Bar

Wollten Sie schon lange Ihrem Babysitter, Inrem Partner oder sonst einer
nahe stehenden Person ein Geschenk machen? Dann besuchen Sie unser
Chramerladeli mit Spezialitaten aus den umliegenden Wiesen, Walder und
Gewassern und bringen Sie ein Stick Kemmeriboden Bad mit nach Hause.
Oder runden Sie den Tag mit einem Schlummertrunk in unserer gemutli-
chen Bar ab.



«a Guetay

Hotel Landgasthof Kemmeriboden Bad
Familie Invernizzi in 6. Generation
CH-6197 Schangnau
Tel: +41(0)34-4937777
hotel@kemmeriboden.ch
www.kemmeriboden.ch
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